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Licke Giste,
wir /e;/g//‘d)fe/( Sie ganz ferzlioh ix awnserem Festanrant
Y

Ber wns tﬁeffwz [lallenisote cfbez/a/ﬁ‘d'b‘e/( a«f modernes Mé{fa%/—/[/a/)ﬁ
Wir bieten lhen éoaéww&‘/}a salsonate, b‘a{'/’g//aé 0‘/‘/&&4@ feﬁ/ééfe wd

Listhehketen rad wn die iablenisete Kiche an,
Wi f@ée/( sehr gerne /a&&‘/r(q}//aé a«f (e ixdividuellon Wensehe er,

sodass Ste ans angenchn ix Lrimnerang behallen,

In /&/t{d?f//bé@/{ Anbrente richten wir fa/‘ Ste a/e/(fa//f? sowold
private ale auch //ewédﬁ‘//éée Festliohkerten wie %&éze/'fe/(,
ubrtion, fe/mi&b‘a/e ele, aas,

Wir bieten llinen den /ﬂa&@e/(a/e/( Kuatimen fa’}‘ versohiedene Arbisse ar,
cgﬂf‘éﬁé@/( Se wns gerne e/}(faaé ar,

Wi wirsehen [hnen a/g/e/(eé/f(e wd Kuliwarssehe Stunden and
f/‘eae/( ans a«f (foren nichsten Besuch,
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Aperitivi |

» Martini

Rosso

> Martini

Bianco

s Campari

Orange oder Soda "

+  Aperol

Orange oder Soda '

5  Prosecco o

s  Aperol Spritz:

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

5cl

5cl

5 Cl

5cl

0,101

5,00

5,00

7,00

7,00

5,50

7,00
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Antipasti |

.1 Insalata Frutti di Mare 17,50

Meeresfriichtesalat PR

»» Caprese 12,00

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum ©

s Prosciutto e Melone 12,00

Italienischer Rohschinken mit Melone %351

., Verdura Mista 14,00

Gemischter Gemiiseteller

o5 Antipasto Misto 16,00

Vorspeise nach Art des Hauses &

26 Carpaccio di Manzo 16,50

Rohes Rinderfilet, diinn geschnitten, auf Rucola
mit Champignons und Parmesan ©

. Crema di Pomodoro 750

Tomatencremesuppe ®*

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.
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Insalate |

41

42

43

44

45

Insalata Mista

Gemischter Salat

Insalata Pomodoro e Cipolle

Tomatensalat mit roten Zwiebeln

Insalata Tonno

Gemischter Salat mit Thunfisch®

Insalata Tacchino

Gemischter Salat mit Putenbruststreifen

Insalata il

Gemischter Salat mit Italienischem Rohschinken und
Parmesankase >358

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

8,00

8,50

12,00

14,00

14,00



° f -RISTORANTE-

Pizze |

s Margherita 10,00

TomatensoBe und Mozzarella »©

5 Salame 12,00

Tomatensole, Mozzarella und Salami #3546

65 Prosciutto 12,00

TomatensoBe, Mozzarella und
Hinterschinken #35A¢

64 Funghl 12,00
Tomatensole, Mozzarella und
Pilze At

65 Calzone 12,00

Tomatensolle, Mozzarella, Schinken und
Salamj?35A8

66 Quattro Formaggi 13,00

Tomatensole, 4 verschiedene Kasesorten*®

57 Le Stagioni 14,00

Tomatensolle, Mozzarella, Salami, Hinterschinken,
Pilze und Artischocken 358

ss Salame Piccante 13,00

TomatensoBe, Mozzarella und
scharfer Salami %3546

69 Napoli 13,00

TomatensoBe, Mozzarella, Sardellen, Oliven und Kapern *%4

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.
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Pizze |

70

71

72

73

74

75

76

77

78

Tonno

13,00

Tomatensolle, Mozzarella, Thunfisch und

Zwiebeln APC

Capricciosa

14,00

Tomatensol3e, Mozzarella, Hinterschinken,

Artischocken und Pilze 235A¢

Diavolo

14,00

Tomatensol3e, Mozzarella, Salami, Peperoni,

Paprika, Oliven und extra scharf 235AC

Serenella

14,00

Tomatensolle, Mozzarella, frische Tomaten und

Basilikum*€

Vegetariana

Tomatensol3e, Mozzarella und
verschiedenes Gemise*®

Frutti di Mare

Tomatensol3e, Mozzarella und
Meeresfriichte 35ABDER

14,00

16,00

15,00

Tomatensolle, Mozzarella, Italienischer Rohschinken, Rucola

und Parmesanstreifen 23548

Pizza Pane

Pizzabrot mit Knoblauch®

Focaccia

TomatensoBe und Knoblauch*

550

7,00

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.
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Pasta |

101

102

103

104

105

106

107

108

109

110

111

112

113

Spaghetti Aglio e Olio

mit Olivenol und Knoblauch

Spaghetti Classico

mit Tomatensofe?

Spaghetti al Pesto

mit Basilikum-Sahnesofe A€

Penne al Piccante

mit scharfer Tomatensofe

Spaghetti alla Bolognese

mit HackfleischsofBe 235481

Tortellini Prosciutto e Panna

mit Hinterschinken und Sahnesofe #3543

Penne Quattro Formaggi

mit 4 verschiedene Késesorten und Sahnesofe A®

Spaghetti Carbonara

mit Ei und Speck 23468

Rigatoni al Forno

mit Hinterschinken, Hackfleischsole,
Erbsen und Sahne #35A8.13.11

Lasagne

mit Béchamel-HackfleischsoBe und Hinterschinken A&

Tagliatelle al Salmone

mit Lachs und Tomaten-Sahnesof3e APC

Tagliatelle Gio

mit Shrimps, Tomaten, Rucola und 2 Gambas #¢8

Spaghetti allo Scoglio

mit Meeresfriichten #80R
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.

11,00

11,00

12,00

12,00

12,50

13,00

13,00

13,00

14,00

12,00

15,00

17,00

16,00
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Carne di Manzo |

131 Bistecca alla Griglia

Rinder-Steak vom Grill mit Rosmarin-Kartoffeln

132 Bistecca al Pepe Verde

Rinder-Steak in griiner Pfeffersol3e und Nudeln #

133 Tagliata di Manzo all’Aceto Balsamico
Rinder-Steak vom Grill mit Rucola, Balsamico,
Parmesan und Salat®

Carne di Maiale |

141 Scaloppina Milanese

Schweineschnitzel ,Wiener Art” mit Nudeln *

142 Filetto di Maiale

Schweinelendchen in SteinpilzsoBe mit Nudeln *™

143 Scaloppina al Limone

Schweineschnitzel in Zitronensof3e mit Nudeln *

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

26,00

29,00

29,00

19,50

22,00

22,00



Pesce |

151 Salmone alla Griglia

Lachs vom Grill, dazu Beilagen®

152 Grigliata di Pesce Misto

Gemischte Fischplatte vom Grill,
dazu Beilagen P8R

153 Calamari alla Griglia

Tintenfisch vom Grill, dazu Beilagen®

154 Gamberoni alla Griglia

5 Gambas vom Grill mit Salat®

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.
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25,00

52,50

22,00

25,50
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Dessert |
161 Tiramisu
Ohne Ei M8

162

163

164

Panna Cotta-
Tartufo Bianco :

Tartufo Nero

Caffé |

171 ESpresso -

172 Espresso Doppio -
173 Cappuccino -

174 Latte Macchiato -
175 Caffe Crema -
176 Tee

Verschiedene Sorten

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

7,00

7,00

7,00

7,00

2,50

3,50

3,50

4,00

3,00

3,00



Analcolici |

201
202
203
204
205
206
207
208
209
210
211
212
213
214
215
216
217
218
219
220
221
222
223

224

Coca Cola "¢

Coca Cola "¢

Coca Cola Zero "¢
Coca Cola Zero "¢
Fanta

Fanta

Sprite

Sprite

Mezzo Mix
Mezzo Mix
Apfelsaft

Apfelsaft
Apfelschorle
Apfelschorle
Orangensaft
Orangensaft
Orangensaftschorle
Orangensaftschorle
Johannisbeernektar
Johannisbeernektar
Johannisbeernektarschorle
Johannisbeernektarschorle
Bitter Lemon *
Bitter Lemon *

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.
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0,20
0,40 |
0,20
0,40 |
0,20
0,40 |
0,20
0,40 |
0,20
0,40 |
0,20
0,40 |
0,201
0,40 |
0,201
0,40 |
0,201
0,40 |
0,201
0,40 |
0,201
0,40 |
0,201

0,40 |

2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50
4,00
2,50

4,00
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Aqua |

231 Acqua Panna
Stilles Mineralwasser
232 Acqua Panna
Stilles Mineralwasser
233 San Pellegrino
Kohlensaurehaltiges Mineralwasser
234 San Pellegrino
Kohlenséurehaltiges Mineralwasser
235  Sprudel
Kohlenséaurehaltiges Mineralwasser
236 Sprudel
Kohlensaurehaltiges Mineralwasser
Birre |
251 Hefeweizen vom Fass
252 EXpoOrt vom rass
253 Kristall
254 Hefe Dunkel
255 Radler
256 Alkoholfreies Bier
257 Hefeweizen Alkoholfrei

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

0,251

0,751

0,25

0,751

0,20

0,40 |

0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,331

0,50 |

2,80

5,00

2,80

5,00

2,20

3,20

4,20
4,00
4,20
4,20
4,00

350

4,20



Vini Bianci |

271

272

273

274

275

Frascati

D.0.C. trocken

Pinot Grigio

D.0.C. trocken

Chardonnay -

I.G.T. trocken

Lugana

D.0.C. trocken

Weilweinschorle -

Vini Rossi |

281

282

283

284

285

286

Lambrusco »

perlwein, lieblich, fruchtig

Montepulciano

D.0.C. trocken

Merlot »

I.G.T. trocken

Chianti

D.0.C. trocken

Primitivo

I.G.T. trocken

Rotweinschorle »

Vino Rosato |

291

202

Rosé

D.0.C. trocken

Roséweinschorle »

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.
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0,25 |

0,25 |

0,25 |

0,251

0,25

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

4,50

4,50

4,50

7,00

4,20

4,50

4,50

4,50

4,50

7,00

4,20

4,50

4,20
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Liquori |

301 Averna 2cl 400
302 Ramazzotti 2.¢l 4,00
303 Baileys 2.¢l 4,50
304 Sambuca 2l 4,00
05 Fernet Branca 2¢ 400
506 Vecchia Romagna 2cl 4,50
307 Grappa 2l 4,00
308 Limoncello 2.¢l 4,00

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.
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Ciro Rosato D.0.C.:

Anbaugebiet: Kalabrien

Weingut: Tenuta luzzolini

Rebsorte/n: Gaglioppo

Farbe: Rose

Geschmack: Blumiges Bouguet mit einem Hauch von mediterranen

Gewdlrzen. Im Geschmack ein herrlich leichter Roséwein.

0,751 25,00
Monte della Guardia Rosato
Anbaugebiet: Gardasee
Weingut: Ca'Lojera
Rebsorte/n: Merlot e Cabernet
Farbe: Rosé
Geschmack: Kirschrote Farbe mit rubinen Reflexen, frisch und fruchtig.
0,75/ 30,00

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.
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Critone Bianco I.G.T.~

Anbaugebiet: Kalabrien

Weingut: Librandi

Rebsorte/n: Chardonnay, Sauvignon

Farbe: Strohgelb und goldenen Reflexen

Geschmack: Im Duft des Weines findet man exotische Friichte wie Ananas und Mango,

aber auch etwas Aprikose und griiner Apfel, alles sehr elegant und ausgewogen mit angenehmen
mineralischen Tonen. Im Mund geht die frische, harmonische, weinige und saftige Frucht des
Sauvignon in die typische Cremigkeit des Chardonnay iber, um dann elegant, mit mineralischen
Noten auszuklingen.

0,75 27,50
Sauvignon D.O.C. -
Anbaugebiet: Friaul
Weingut: Ronchi San Giuseppe
Rebsorte/n: Sauvignon reinsortig
Farbe: Strohgelb
Geschmack: Strohgelber Weitwein mit leicht griinlichen Reflexen. Der intensive, reiche und

runde Geschmack erinnert an gelbe Paprika, Banane, Melone und Salbei. Er prasentiert sich tro-
cken und reizvoll doch zugleich auch weich, warm, samtig, elegant, angenehm aromatisch und gut
strukturiert.

0,75 27,50
Lugana D.0.C.~
Anbaugebiet: Gardasee
Weingut: Ca' Lojera
Rebsorte/n: 100% Tubbiana di Lugana
Farbe: Strohgelb
Geschmack: Der Duft ist Zuckermelone, Mandarin und Grapefruit mit Hauch von Minze und

einige florale Noten im Jugendstadium. Im Mund es ist fruchtig, frisch und mineralisch, mit deutli-
cher Typizitat.

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.
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Caudium Aglianico I.G.T.»

Anbaugebiet: Kampanien

Weingut: Masseria Frattasi

Rebsorte/n: 100% Aglianico

Farbe: Rotwein

Geschmack: Trocken, kraftig & wirzig, aus der Region Kampanien (ltalien). Befindet sich

ein starker und wirziger Rotwein auf lhrer Wunschliste, der ein lebhaftes Bouquet sowie einen
erquickenden Korper zeigt? Dann ist die Suche hier von Erfolg gekront. Dieser Rotwein aus Kampanien
zahlt zu einem unserer Lieblingsweine vom Weingut Masseria Frattasi aus Kampanien. Offensiv,
wohltuend und lebendig zeigt er sich, sobald man ihn trinkt. Sein Geschmack ist vollmundig und er
besitzt eine angenehme Frucht.

0,75 25,00
Esinorosso Montepulciano D.0.C.:
Anbaugebiet: Marken
Weingut: Vignedileo
Rebsorte/n: Montepulciano, Merlot
Farbe: Rubinrot
Geschmack: Der rote Wein aus dem Hause Vignedileo zeigt sich in brillantem Rubin. In

der Nase offenbart er intensive Duftnoten nach Schwarzkirsche, Johannisbeeren, Vanille, etwas
blumigen Nuancen und einer subtilen Wirze. Am Gaumen wundervoll weich und geschmeidig
mit dezentem Tanningerist, geradliniger und schmeichlerischer Textur und dem notigen Schuss
Frische.

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.



° f i E-RISTORANTE-

Erlauterungen der Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff 8)  siiBungsmittel
2)  mit Antioxydationsmittel 9)  mit Phosphat

3)  Konservierungsstoffe 10) koffeinhaltig

4) geschwarzt 11)  Schweinefleisch
5)  Geschmacksverstarker 12)  Chinin

6) geschwefelt 13)  Hinterschinken
7) gewachst

Allergeninformation gemaRl Codex-Empfehlung
(deren Stoffe und Erzeugnisse)

Liebe Kunden,
durch unsere traditionelle Weise zu kochen, besteht die Maglichkeit, dass Spuren von
allergieauslosenden Lebensmittel in manchen unserer Speisen enthalten sind.

Bitte sprechen Sie mit unserem Personal um gewisse Zutaten und Substanzen
zu verringern. Einen kompletten Ausschluss kénnen wir aber nicht garantieren.

A Glutenhaltiges Getreide
namentlich: Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste,
Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

B Krebstiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse

C  Eier
und daraus gewonnene Erzeugnisse

D  Fische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

E  Erdniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch
und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

H  Schalenfriichte namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnisse
(Corylus avellana), Wallniisse (Juglans regia), Kaschuniisse (Anacardium occidentale),
Peccantisse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Kach), Paraniisse (Bertholletia excelsa),
Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder Queenslandniisse ( Macadamiatemifolia)
sowie daraus gewonneneErzeugnisse

L Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse

M  Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder
10 mg/! als insgesamt vorhandenes SO 2, die fir verzehrfertige oder gemal den
Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen Zustand zuriickgefiihrte
Erzeugnisse zu berechnen sind

P Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Vielen Dank fa/‘ (hren Besach



